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Herzlich 
willkommen
Manche Genussmomente entstehen ganz spontan.

Ein warmer Sommerabend, gute Gesellschaft und  
ein Wein, der perfekt zum Moment passt.

Mit dieser Sommer ESSENZ Ausgabe möchten wir  
Ihnen genau solche Momente näherbringen. Entde-
cken Sie persönlich ausgewählte Weine, inspirierende 
Empfehlungen und Genussideen für die kommende 
Saison.
 
Entstanden ist eine sorgfältige kuratierte Auswahl an 
Lieblingsweinen und spannenden Neuentdeckungen 
für genussvolle Momente im Sommer.

Nehmen Sie sich einen Moment Zeit und geniessen  
Sie bewusst.

Schön, dass Sie da sind.

Ihr vinazion Team



12.40 statt 16.50 16.35 statt 21.807.35 statt 9.80

Prosecco Superiore Brut
Asolo Prosecco DOCG
Loredan Gasparini

11.0% Vol.
Veneto, Italien (Schaumwein) 

Aromen von grünen Äpfeln und 
Birnen mit leichter Zitrusnote. 
Am Gaumen frisch, leicht und 
trocken mit schön eingebunder 
Kohlensäure.

Zeder Cuvée
Dolomiten IGT
Tenuta Kornell

2024, 13.0% Vol.
Südtirol, Italien (Rot) 

Elegante fruchtige Aromen von 
Kirschen und Himbeeren, An-
klang von leichter Würze und 
Bitterschokolade. Am Gaumen 
einladende Struktur, würzig, 
saftig und trinkig mit eleganten 
Tanninen.

Fruity Sprizz
Light Live 0,0
Schloss Wachenheim

Alkoholfrei
Pfalz, Deutschland 

Der aus Italien bekannte Apero-
Klassiker als alkoholfreie Variante 
für jede Gelegenheit. Seine sprit-
zige, fruchtig-herbe Süsse und die 
knallige, frische Farbe bringen 
italienisches Lebensgefühl nach 
Hause.

10cl = 1.65 10cl = 2.1810cl = 0.98

	� Merlot, Cabernet Sauvignon, 
Lagrein

	� Schmorgerichte, würzige Vor-
speisen, Käse

	 jetzt bis 2029

	 12 Mt. im Holzfass

	 Bio

	� Glera

	� Meerestiere, Fisch, Antipasti

Unsere drei Highlights

Aktionen gültig vom 06. Juli bis 26. Juli 2026.
Alle Preisangaben in CHF. Kundenbonus nicht mit 
anderen Rabatten kumulierbar. Alle Weine 75 cl, 
wenn nicht anders vermerkt.

25% 25% 25%



Aus dem Piemont

26.25 statt 32.80

Le Nicchie Barbera d’Asti
Nizza DOCG
La Gironda

2022, 15.0% Vol.
Piemont, Italien (Rot) 

Komplexes, betörendes Bouquet 
mit vielschichtiger, rotbeeriger 
Frucht und zarten Noten nach Ge-
würzen, Vanille und Mokka. Am 
Gauen dicht, kräftig mit präsen-
tem, feinkörnigem Tannin.

10cl = 3.50

	� Barbera

	� Rinderbraten, Grillfleisch, 
Wild

	 jetzt bis 2031

	 14 Mt. Barrique

14.25 statt 17.80 15.85 statt 19.80

15.85 statt 19.80 14.25 statt 17.80

Barbera d’Asti La Lippa
Asti DOCG
La Gironda

2024/2025, 13.5% Vol.
Piemont, Italien (Rot) 

Intensive Aromen von roten 
Beeren, dazu Lavendel, Vanille 
und Kräuter. Kräftiger Körper 
und saftige Säure am Gaumen 
mit dezenten Tanninen und 
fruchtigem Finish.

L’Aquilone
Piemonte DOC
La Gironda

2023/2024, 13.5% Vol.
Piemont, Italien (Weiss) 

Zarte Aromen von weissen 
Blüten, begleitet von tropischen 
Früchten wie Ananas und 
Litschis sowie Zitrusnoten. Am 
Gaumen präsentiert sich der 
Wein frisch und spritzig, mit 
einer harmonischen Balance.

Brachetto d’Acqui
Acqui DOCG
La Gironda

2024/2025, 5.5% Vol.
Piemont, Italien (Schaumwein) 

Zarter Duft nach Erdbeeren, 
Rosenblüten und dezenten 
Moschusnoten. Am Gaumen 
erfrischend mit anregender, 
dezenter Restsüsse.

Moscato d’Asti
Asti DOCG
La Gironda

2024/2025, 5.5% Vol.
Piemont, Italien (Schaumwein) 

Wunderbar fruchtiges Moscato-
Bouquet, schöne florale Noten. 
Am Gaumen aromatisch mit der 
passenden Süsse und erfri-
schenden Säure.

10cl = 1.90 10cl = 2.11

10cl = 2.11 10cl = 1.90

	 Barbera

	� Risotto, Pasta mit Sugo, 
gegrilltes Gemüse

	 jetzt bis 2028

	� Sauvignon Blanc

	� Fisch, Krustentiere, 
Risotto, Grillgemüse

	 jetzt bis 2028

	� Brachetto

	� Dessert, Apéro

	 jetzt bis 2029

	� Moscato

	� Dessert, Apéro, Vor-
speisen

	 jetzt bis 2029

P I E M O N TP I E M O N T

20%

20%

20%

20%

20%



12.60 statt 14.80 14.25 statt 17.8012.60 statt 14.80 21.45 statt 26.8012.60 statt 14.80 13.20 statt 16.50

Luna Rosé
VdP Suisse
Cave Emery

12.7% Vol.
Wallis, Schweiz (Rosé) 

Frisch und fruchtig mit Aromen 
von Erdbeeren, schwarzen Jo-
hannisbeeren und Aprikosen. 
Am Gaumen Noten von kandier-
ten Früchten, harmonisch und 
elegant, mit einem angenehmen 
weichen Abgang.

Falconera
Montello Asolo DOC
Loredan Gasparini

2022, 13.5% Vol.
Veneto, Italien (Rot) 

Duftende Nase mit roter Papri-
ka, Efeu und einem Hauch von 
Pflaume. Würziger Gaumen mit 
Noten von schwarzem Pfeffer, 
feinen, gut integrierten Tanninen, 
erfrischender Säure, anregendem 
Abgang.

Luna Rouge
VdP Suisse
Cave Emery

12.7% Vol.
Wallis, Schweiz (Rot) 

An der Nase Aromen von roten 
Früchten, wie Kirschen, Him-
beeren und Brombeeren. Am 
Gaumen Noten von kandierten 
Früchten, harmonische Tannine 
und einem angenehmen weichen 
Abgang.

Della Casa
Montello Asolo DOC
Loredan Gasparini

2020/2021, 13.5% Vol.
Veneto, Italien (Rot) 

Verspieltes Bouquet aus Frucht-
kompott, Gewürzen und Tabak. 
Markante Nuancen von schwarzer 
Kirsche, Pflaume und Pfeffer am 
Gaumen,dominante Säure und 
fein ausgebaute Tannine.

Luna Blanc
VdP Suisse
Cave Emery

12.3% Vol.
Wallis, Schweiz (Weiss)

An der Nase fruchtige Aromen 
mit einem Hauch von Banane, 
reifen Äpfeln, Zitrusfrüchten und 
Honig. Am Gaumen Noten von 
exotischen Früchten und einem 
angenehm weichen Abgang.

Prosecco Superiore  
Extra Dry
Asolo Prosecco DOCG
Loredan Gasparini

12.3% Vol.
Veneto, Italien (Schaumwein)

In der Nase fruchtig mit An-
klangen von Apfel und Birne 
sowie floralen Akaziennoten. Am 
Gaumen harmonisch und dezent 
fruchtigem, langem Abgang.

10cl = 1.68 10cl = 1.9010cl = 1.68 10cl = 2.8610cl = 1.68 10cl = 1.76

	 Gamay, Merlot, Pinot Noir

	� Aperitif, gegrilltes Fleisch

	 jetzt bis 2029

	� Cabernet Sauvignon, Caber-
net Franc, Merlot, Malbec

	� Grillfleisch, würzige Pasta, 
Lamm

	 jetzt bis 2029

	 18 Mt. Barrique

	� Pinot Noir, Gamay

	� Aperitif, Vorspeisen,  
leichte Gerichte

	 jetzt bis 2028

	� Merlot

	� rotes Fleisch, würzige Pasta, 
Pizza

	 jetzt bis 2029

	 12 Mt. Holzfass

	� Chasselas, Muscat, Malvoisie

	� Aperitif, Vorspeisen, Käse, 
Dessert

	 jetzt bis 2028

	� Glera

	� Fisch, Meerestiere,  
leichte Vorspeisen

Für Sie degustiert

WA L L I S V E N E T O

15% 15% 15% 20% 20% 20%



17.45 statt 21.80 12.65 statt 15.8017.45 statt 21.80 12.65 statt 15.8017.45 statt 21.80 11.90 statt 14.90

Damian
Südtirol DOC
Tenuta Kornell

2024/2025, 12.5% Vol.
Südtirol, Italien (Weiss) 

Fruchtige Aromen nach Litschi, 
Orangenschale, Trockenfrüchte, 
Gewürznelken, ein Hauch von Ro-
sen. Im Mund einladend trinkig, 
saftige Fülle, voller Körper und 
frischer, anregender Abgang.

Merlot Venezia
Venezia Giulia IGT
Di Lenardo

2024/2025, 13.0% Vol.
Friaul, Italien (Rot) 

In der Nase präsentiert sich dieser 
Merlot frisch und würzig mit Aro-
men nach Erdbeeren und Him-
beeren. Im Gaumen angenehm 
weich, jugendlich mit frischen, 
pflanzlichen Nuancen.

Greif
Südtirol DOC
Tenuta Kornell

2024/2025, 12.5% Vol.
Südtirol, Italien (Rot) 

Fruchtige Aromen von Amare-
nakirschen, Brombeeren sowie 
Pfeffer, Lakritze und Bitterschoko-
lade. Am Gaumen saftige Struktur 
mit lebendiger Frische, samtigen 
Gerbstoffen und anregendem 
Abgang.

Refosco Venezia
Venezia Giulia IGT
Di Lenardo

2023/2024, 13.0% Vol.
Friaul, Italien (Rot) 

In der Nase Erdbeeren, Brombee-
re und feine Waldfrüchte. Am 
Gaumen weich, zugleich frisch 
und lebendig, mit anhaltender 
beerigen Fruchtigkeit und harmo-
nischem Ausklang.

Cosmas
Südtirol DOC
Tenuta Kornell

2024/2025, 12.5% Vol.
Südtirol, Italien (Weiss)

Elegante, aromatische Noten 
von Stachelbeeren, Holunder-
blüten und Weinbergpfirsichen. 
Am Gaumen saftige trockene 
Struktur, mineralische Noten mit 
einem Hauch von Südfrüchten im 
Abgang.

Pinot Grigio
Friuli DOC
Di Lenardo

2024/2025, 13.0% Vol.
Friaul, Italien (Weiss)

In der Nase Aromen wie Willi-
amsbirne, Banane, Aprikose und 
Akazienblüten. Am Gaumen 
Noten von Birnensirup und Quit-
tenhaut, gute Säurebalance, guter 
Körper und langer Abgang.

10cl = 2.32 10cl = 1.6810cl = 2.32 10cl = 1.6810cl = 2.32 10cl = 1.58

	 Lagrein

	� rotes Fleisch, Wild, würzige 
Pasta

	 jetzt bis 2029

	 6 Mt. Holzfass

	� Refosco

	� rotes Fleisch, kalte Platten, 
gereifter Käse

	 jetzt bis 2029

	� Gewürztraminer

	� Vorspeisen, asiatische Küche, 
Krustentiere

	 jetzt bis 2028

	 Merlot

	� Pasta mit Sugo, helles Fleisch, 
Kürbis

	 jetzt bis 2029

	� Sauvignon Blanc

	 Sushi, Krustentiere, Risotto

	 jetzt bis 2028

	 Pinot Grigio

	� weisses Fleisch, Sushi,  
leichte Pasta

	 jetzt bis 2028

S Ü D T I R O L F R I A U L

20%20%20%20%20%20%



20.65 statt 25.80 34.25 statt 42.8014.25 statt 17.80

Crianza
Ribera del Duero DO
La Veguilla

2022/2023, 14.5% Vol.
Ribera del Duero, Spanien (Rot) 

Aromatisches Bouquet von reifer 
roter Frucht mit Anklängen von 
Vanille und dunklen Röstaromen. 
Komplex und kräftig im Gaumen 
mit dichter Struktur. Elegant im 
Abgang.

Reserva
Ribera del Duero DO
La Veguilla

2020/2021, 14.0% Vol.
Ribera del Duero, Spanien (Rot) 

Elegantes Bouquet mit reiffruch-
tigen Zwetschgen, Dörrfrüchten 
und Gewürzen wie Kakao und 
Lakritze. Kräftig im Gaumen, mit 
würzigen Holznoten und langan-
haltendem Abgang.

Roble
Ribera del Duero DO
La Veguilla

2023/2024, 14.5% Vol.
Ribera del Duero, Spanien (Rot) 

In der Nase Aromen von roten 
Kirschen und Erdbeeren. Im 
Geschmack fruchtig und gut aus-
gewogen mit erfrischender Säure. 
Kräftiger und geschmeidig mit 
langem Abgang.

10cl = 2.75 10cl = 4.5610cl = 1.90

	 Tempranillo

	� Braten, Wild, Schmorgerichte

	 jetzt bis 2029

	 18 Mt. Holzfass

	� Tempranillo, Cabernet  
Sauvignon

	 rotes Fleisch, Wild, Eintopf

	 jetzt bis 2029

	 12 Mt. Holzfass

	� Tempranillo, Cabernet  
Sauvignon

	� rotes Fleisch, Braten, Geflügel, 
Pasta

	 jetzt bis 2029

	 5 Mt. Holzfass

R I B E R A  D E L  D U E R O

20% 20% 20%



Premium Cocktails & Cream

cocktail

Rum Espresso Martini

zutaten

35 ml Rumundo Choco Cream Liqueur

40 ml Rumundo Bright Edition

20 ml Amaretto

40 ml Espresso (abgekühlt)

zubereitung

01.
Alles kräftig mit Eis  
shaken und in eine Cock-
tailschale abseihen.
02.
Mit Espressobohnen  
garniert servieren.

Beaveroni
Ready to Drink Cocktail

Alk. Vol.: 26%
Inhalt: 70 cl

Coffee Cream Liqueur 
Single Malt mit feinem Espresso 

aus Langenthal 

Alk. Vol.: 18%
Inhalt: 50 cl

Choco Cream Liqueur
Premium Caribbean Rum  

Cream Liqueur

Alk. Vol.: 18%
Inhalt: 70 cl

CHF 41.80 CHF 32.90 CHF 34.90

Cremige Verführungen und charakterstarke Aperitifs – 
perfekt für besondere Genussmomente.

Seven Seals
Peated PX Sherry &  

Hickory Wood Finish

Single Malted Whisky
Alk. Vol.: 46% / 70 cl

CHF 69.00

Hickory Wood 
Finish

Veredelt für zusätzliche 
Komplexität und ein 

langes, warmes Finish.

Sanft getoastete Hickory 
Chips verleihen Tiefe, 

Rauch und süsswürzige 
Noten.

Natürliche Aromen – 
ohne Zusatzstoffe.

Perfekt mit unseren 
Echtholzchips für das 

Raucherlebnis zu Hause.



Genussvoll Einkaufen
Alle Angebote sind erhältlich im Online-Shop 

sowie in den vinazion- und Partner-Shops.

Online-Shop
Bestellen Sie online und lassen Sie sich die  

Produkte nach Hause liefern: www.vinazion.ch

vinazion-Shops

Adliswil, Einkaufszentrum Sunnemärt

Tel. 043 928 32 32

Brügg, Centre Brügg

Tel. 032 322 24 34

Erstfeld, Breiteli 24,

Tel. 041 880 18 40

Langendorf, Einkaufszentrum Ladedorf

Tel. 032 313 25 55

Luzern, Eichhof Getränkemarkt

Obergrundstrasse 110

Tel. 041 310 55 17

Muri AG, Aarauerstrasse 8

Tel. 056 664 67 67

Olten, Einkaufszentrum Sälipark

Tel. 062 296 09 09

Schöftland, Gewerbehaus Dreistein

Tel. 062 721 38 30

Schwyz, Mythen Center Ibach

Tel. 041 811 11 13

Stans, Einkaufszentrum Länderpark

Tel. 041 610 30 32

Steinhausen, Einkaufszentrum Zugerland

Tel. +41 (0)41 741 17 17

Sursee, Merkurstrasse 2 «dr Why märt»

Tel. 041 922 03 70

Thun, Zentrum Oberland

Tel. 033 221 06 36

Willisau, Ettiswilerstrasse 33

Tel. 041 970 30 50

vinazion.ch

Neuheit

15.85 statt 19.80

Opale Rosé
Valais VDP

Cave Emery

13.4% Vol.
Wallis, Schweiz (Schaumwein) 

Méthode Charmant, in der Nase erfrischend 
mit Noten von roten Früchten. Am Gaumen 

prickelnd, harmonisch und elegant mit 
einer sehr ausgeprägten Fruchtnote.

10cl = 2.11

	� Pinot Noir

	� Aperitif, Früchtedessert, Rauchlachs

	 jetzt bis 2029

20%

Ein Unternehmen der High Spirits Holding AG.© Moodfotos Unsplash: V. Lacoste, D. Beernink, F. Christians, I. Pavlyukovich


